
FE/MEL/03D

FICHE D'AUTO-CONTRÔLE LORS DU CONDITIONNEMENT

FE/MEL/03

Entreprise : Date :

Nom Contrôleur Qualité :

Etat 

sanitaire

Coloration 

écorce (1)

Absence de 

vitrescence
Taux de sucre du lot Fermeté 

Conforme au 

CDC IGP

C / NC C / NC O / N 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 1 à 7 kg/cm² O / N

(1) : la coloration de l'écorce de l'ensemble des fruits du lot doit être homogène et typique de la variété.

Poids 

Moyen

N° îlot 

parcelle
Variété


