
Bilan contrôle qualité 2019 

 Les 44 contrôles prévus par le plan de contrôle ont été effectués. Ils sont liés aux surfaces 

référencées sous IGP. Le départ de producteurs à fait chuter le nombre d'ha des surfaces plantées en 

IGP et le nombre de contrôles par rapport à 2018. 

 8 lots RDF IGP ont été contrôlés cette année. 

 Tous les lots testés correspondaient au cahier des charges. 4 lots ont présenté un IR < 12 

 La moyenne des taux de sucre est de 16.07°Brix, avec un minimum de 9 et un maximum de 20.8. 

 Les arômes sont bien présents, et généralement accompagnés d'une belle couleur de chair. 

 Vitrescence observée en semaine 35 (26/8) sur 4 variétés HP (Alezan, Arum, Pendragon, Marsalis) 

+ 2 de dégustation  (Lapeyo + Kadenza) 

 Fermeté insuffisante pour 4 variétés  Grapelli, Melixis, Funtastic et Pendragon) 

 

 
Étiquettes de 

lignes 
Moyenne des IR Moyenne de 

Couleur Chair 
Moyenne 
de Sens° 
Gustative 

Nombre de 
melons 

Alezan 16,67 9,2 9,73 30 

Arago 17,37 9,87 9,87 30 

Artorius 16,62 9,73 9,58 90 

Artus 16,79 10,00 9,80 10 

Arum 15,70 9,47 9,43 60 

Escobar 13,76 8,60 9,00 20 

Escorial 16,90 9,80 9,70 20 

Funtastic 17,68 9,80 9,50 20 

Grapelli 13,80 8,80 8,90 40 

Marsalis 16,84 9,40 9,40 10 

Melixis 15,62 9,35 9,25 40 

Pendragon 16,76 9,40 9,47 30 

Uther 15,75 9,30 9,70 40      

Total général 16,07 9,44 9,48 440 
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