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FICHE DE RECOMMANDATIONS POUR LA CUEILLETTE A MATURITE

IGP MELON HAUT-POITOU

FR /MEL /03 - Révision 1 — 31 juillet 2012

Visa du Responsable Qualité Visa du Président

1. OBJET DE LA FICHE

La fiche a pour objet de définir les régles de cueillette du melon Haut-Poitou afin de choisir
uniquement ceux a maturité.

La cueillette est une étape importante, influencant la qualité du produit. La pleine maturité
correspond au moment ou le fruit a atteint son maximum de teneurs en sucres et sa
meilleure texture.

2. DESTINATAIRES

- Les cueilleurs,

- Les chefs d’équipe,

- Les producteurs cultivant des melons destinés a I'IGP,

- Le technicien interne du Syndicat, ou de la Chambre d’Agriculture de la Vienne le
cas échéant.

3. RESPONSABLE DE LA CUEILLETTE A MATURITE
La responsabilité se situe a 3 niveaux:
- chaque cueilleur par rapport aux fruits cueillis,
- les chefs d’équipe par rapport a leurs cueilleurs,
- les producteurs cultivant des melons destinés a I'lGP.

4. DOCUMENT DE REFERENCE

- Cahier des Charges « IGP Melon du Haut-Poitou» en vigueur.
- Plan de contrdle I1G 14/95 en vigueur.
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5. DESCRIPTION DES RECOMMANDATIONS
5.1 Critéres de maturité optimale

La maturité optimale du melon se traduit de différentes manieres et notamment par :

- Le flétrissement et le jaunissement de la premiere feuille située au dessus du
melon ou de la vrille au niveau du melon,

- L'apparition d’une craquelure circulaire a la base du pédoncule, appelé pédoncule
cerné, ou d’un renflement translucide a la base du pédoncule,

- La couleur du melon tournant du vert trés prononcé a un blanc creme tendant vers
le jaune, stade optimum de récolte.

5.2 récolte de melons

Lorsque l'un des criteres de maturité cité ci-dessus est observé, la récolte peut commencer.

Le premier passage dans la parcelle n’étant pas destiné a I'lGP, il est nécessaire de l'indiquer
sur |'étiquette du pallox afin qu’en station, le lot ne soit pas conditionné en IGP.

Lorsque la récolte est avancée, le producteur peut déterminer la fin de récolte pour I'IGP si
au moins 'un des critéres suivants est constaté par I’agréeur en station :

= Apparition de fruits hétérogenes en forme,
= Hétérogénéité de la couleur de I'écorce,

= Hétérogénéité de la qualité interne,

= Fruits moins représentatifs de la variété.
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